
 

 MENÚ ESPECIAL   

Se sirve a mesa completa 

Del 18 al 21 de mayo 

Para compartir: 

Selección de ibéricos 

Ensalada de ventresca y anchoa sobre piquillos asados 

Creps rellenos de carrillera y coulís de Pedro Ximénez 

Segundo plato a elegir: 

Rape a la americana con almejas y langostinos 

Guiso de cordero con setas de temporada  

Cachopo de ternera relleno de jamón y queso con 

pimientos caramelizados 

 

Postres caseros:  
 
 

Pan, vino crianza o verdejo y agua:  35’00 € 


