
             Pan, vino crianza o verdejo y agua: 38’00 € 

 

 

MENÚ ESPECIAL  
Se sirve a mesa completa 

13, 14 y 15 de octubre 

    Para compartir: 

Tabla de ibéricos y quesos variados                      

Ensalada de queso de cabra c/pimiento confitado y nueces                                          

Zamburiñas con aceite de ajo y perejil 

Segundo plato a elegir: 

Rape al horno con patata panadera           

Rodaballo sobre salteado de verduritas de temporada 

Solomillo laminado con láminas de foie 

Cachopo Maitari relleno de jamón, queso fundente y 

cebolla caramelizada 
 

Txuletón Maitari  
(opción para dos personas – Suplemento +6,50 

€/persona) 
 

Postres caseros 
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